GRENZENLOS
KOCHEN

WIE NICKI SIE UNS ZAUBERT...

Zutaten £ AANT
(4 Personen) )

250 gr Lasagne-Blatter 4 Eier

750 gr Karotten geraspelt 1 Liter Béchamelsauce
1 Glas Pesto Olivendl

250 gr Gouda geraspelt Salz & Pfeffer

1 Liter Béchamelsauce herstellen und abkuhlen lassen. Die kalte
Béchamelsauce in eine Schissel geben, die geraspelten Karotten dazu
und mit der Halfte des Gouda und der Halfte des Pesto vermischen. Mit
Salz und Pfeffer abschmecken.

Etwa 1/3 der Mischung in eine Auflaufform geben und mit Lasagne-
blattern bedecken. Den Vorgang wiederholen, bis die Béchamel-
Karotten-Pesto-Mischung aufgebraucht ist.

Als letzte Schicht das restliche Pesto verwenden und mit dem Rest
Gouda bestreuen. Die Lasagne 15 Minuten ruhen lassen. AnschlieRend
fur etwa 40 Minuten bei 150 Grad in den vorgeheizten Backofen.
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